


ENTRANTES — STARTS — POUR COMMENCER
SUTEIAD A TDIBIICOS ...t eeseseaseseaseseasssensessasessasesasesasessasssenssssnenns 18,00 €

Assorted Iberian meat - Assortiment de Jambon Ibérique

JAIMBILIDEYICO. ..ot sissse s ss sttt s siisens 19,00 €
Iberian Ham - Fines Tranches de Jambon Ibérique

Mollejas de Cordero con Boletus y Salsa de Foie..........cvvuummreeercrrmeereriesceriseeesisesesesesssnesesesesnnnes 15,00 €
Lamb Sweetbreads with Boletus (mushrooms) and Foie gras sauce

Ris de Veau d’Agneau aux Bolets a la Sauce au Foie

LANGOSENOS AL CAVA .....cvvevvecrvernecrreisecerirneersisnecsssasssssssssssssssssssssessssssesssssssessssssssssssnssessssssssssnessses 14,00 €
King Prawns with Cava - Gambas au Cava

Langostinos a L PLATICRA ...ttt sttt se st s s eas e eeas e easneeasnseaen 12,00 €
Grilled King Prawns - Gambas Grillées

Vieras a [a Plancha con Setas y JamOn TDErico ...........ccveeeceevenceerinnecrriseseesissesersisesesseseseesessssssenne 18,00 €
Grilled Scallops with Mushrooms and Iberian Ham — St-Jacques Grillées avec Champignons et Jambon Ibérique

GAMDEAS ALAJILO ..ot 15,00 €
Garlic fried Prawns - Crevettes grillées a | “Alil

Revuelto de Morcilla com PIIOTES .......u.cveeverrrereiisssssssisssississsssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsses 9,50 €
Scrambled eggs with Blood Sausage and Pine nuts - Oeufs brouillés au Boudin Noir avec Pignons

Revuelto de BACAIAo CONM GULAS ....eveeeeeeeee ettt ettt ses st ee s se s es e eseaens 1,00 €
Scrambled eggs with Cod and Baby eels - Oeufs brouillés avec Morue et Gulas (sucedanée d’anguile)

CrOqUELAS CASEYAS A€ JAMBML.......oonevveerneerircrrisceriisesssasseesissssesissessssasssssssssssssssssssss s ssassssssannses 8,00 €
Ham homemade Croquettes — Croquettes maison au Jambon de Pays

Croquetas caseras de BOEtUS..............vvwurererceriieeericesiseesesiessssssesssassssssassssssssssssssasesssssnenes 9,00 €

Boletus homemade Croquettes — Croquettes maison au Bolets
Alcachcfas Rellenas de Foie en Tempura con Salsa de Boletus Y PiAONes. ......covveeveeeireiien 12,00 €
Foie Filled Artichokes Tempura with Boletus Sauce and Pine nuts

Artichauts Farcis de Foie en Tempura a la Sauce de Bolets et Pignons

Foie Mi cuit con Mermelada de Tomate y Perav...........ccuveremcerreecemiineeriseseesiessssessessssssessesesnesees 15,00 €
Foie Mi cuit with Tomato Jam and Pear — Foie Mi cuit avec Confiture de Tomate et Poire

PUDO 818 GALEGA.......ooc oot 19,00 €
Octopus style Galicia — Poulpe a la Galicienne

Pulpo a la Plancha con Aceite de AJo...........c.uevveeeeenncieiireecrieecsiinecerisseesssissesessissssssessssssisesenes 17,00 €

Grilled Octopus with Gaerlic Qil — Poulpe Grillé avec Huile d’Ail

*Servicio de pan - Bread service — Pain: 0,80 € /por persona /per person / par pesonne

[VA incluido - VAT included — TVA comprise



DE CUCHARA - SOUPS AND BROTHS — SOUPES ET BOUILLONS

Torrija de Tomate con Jamén bérico y Espuma de Lechuga.............uceeevveenecereencrrieseeierne.

Tomato Toast with Iberian Ham and Lettuce Froth — Pain Perdu & la Tomate au Jambon et a I’ Ecume de Laitue

Sopa CASEELLATIA v.veveeeeee ettt ee e sestesaseseseasasasesessasasasansasasseensasesasenssessennesans

Castilian Soup - Soupe Castillane

ALUDIAS Ae L2 MOTATA «.....eeeeeeeeeee et eeeeeteeeese e eessseassseasseasssesseessnseasnsesnsesssesnesaes

White Beans from “La Morafia” - Haricots Blancs de “La Morafa”

ENSALADAS — SALADS — SALADES
Ensalada “Sedefio” (Lechugas, Tomate, Aguacate, Nueces, Queso de cabra y Vinagreta de Miel)

“Sedefo” Salad (Lettuces,Tomato, Avocado, Walnuts, goat Cheese and Honey Vinaigrette)

Salade “Sedefio” (Laitues, Tomate, Avocat, Noix, Fromage de chévre et Vinaigrette de Miel)

Ensalada “Tapia” (Chipirones con AlOL) ...........ccccumeceremreernecerinncceiinesceriseceriissesesisseseesesnesen

“Tapia” Salad (Baby Cuttlefish Salad with Alioli Sauce)

Salade “Tapia” (Petits Calamars a la Sauce d’ Allioli)

Ensalada “Verdugo” (Cecina, Queso fresco, Pimientos del Piquillo y Pifiones)...........ccccvcevuenneeee.

“Verdugo” Salad (Smoked Meat with Low Fat Cheese, Piquillo Peppers and Pine nuts)

Salade “Verdugo” (Cecina avec Fromage frais, Piments de Piquillo et Pignons)

ENSALAAA IVIIER. .ot eeeeseseeeeveses e essesesssesesassssssssasessssssnsessesssasassssssasassesssnsassesssnsessens

Mixed Salad - Salade Mixte

*Servicio de pan - Bread service — Pain: 0,80 € /por persona /per person / par pesonne

[VA incluido - VAT included — TVA comprise



CARNES — MEAT - VIANDES

Toston de Arévalo con ENSalada..........cc..ovvuervervenrrenniiniiesisssesssiss s sissssssssssssssssssssssssssssssssssnss 19,00 €
Roasted Suckling-pig Arévalo style with Salad — Cochon de Lait Grillé Fagon Arévalo avec Salade

Cochifrito .............................................................................................................................................. 16,00 €
Fried Suckling-pig — Cochon de Lait Frit

Paletilla de Cordero ASA ...........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e seees s essasess s esens s sesssesasens 20,00 €
Roasted Lamb Shoulderblade — Agneau Roti

Chuletillas de Cordero con Verduritas y Cusciis A PAEALA ..o esaeene 22,00 €

Roasted Suckling Lamb Chops with Vegetables and Potato Couscous

Cotes d’Agneau aux Petits Légumes et Couscous de Pommes de Terre

CRUletdn de ATVALO ..ottt ssnssans 19,00 €
Arévalo Veal T-bone steak — Cote de Veau d’Arévalo

Chuletén al peso (Precio POT RG).........vveeemmevreecrerireseriieesrissesisses s sssissessesessssasessssanenes 26,00 € / kg
Beef T-bone steak — Cote de boeuf

Solomillo de Ternera con Mermelada de Pimientos Amarillos y Espdrragos Trigueros.............c......... 22,50 €
Beef Tenderloin with Yellow Pepper Jam and Wild Asparagus

Filet de Boeuf aux Piments Jaunes Confits et Asperges Sauvages

ENEICCOE Ae TOUNET Aot see s e se s se s s s eseasessasesessesssssasasesasesasessasessassssnsnns 16,00 €
Beef Entrecote - Entrecote

Escalope de Ternera Relleno de Cecina y Queso de Palacios..............ceeeerceeeecereereeriecernerecernenane. 15,00 €

Veal Escalope Stuffed with Smoked Meat and Cheese - Escalope de Boeuf Farcie au Cecina et Fromage

Pluma de Cerdo 1bérico con Mermelada de Tomate y Puré de Manzana —..........occcceeeecererneccerirnecenns 16,00 €
Iberian Pork Cear Plate with Tomato Jam and Apple Sauce

“Pluma” Ibérique avec Confiture de Tomate et Compote de Pomme

Magret de Pato CONMANZANG  ......oocummurveeuercrerissessssiissssessssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssaessssssssnes 16,00 €
Duck Breast with Apple — Magret de Canard Sauce de Pomme

*Servicio de pan - Bread service — Pain: 0,80 € /por persona /per person / par pesonne

[VA incluido - VAT included — TVA comprise



PESCADOS Y MARISCOS - FISH AND SHELLFISH — POISSONS ET COQUILLAGE

Zarzuela de PeScados y MAFISCOS .........cvveumereriumrerrimrersissecesiissesisnsessisssssssnesssssssssssssnsssssnnesssssnaes

Seafood Casserole — Poisson et Coquillage en Sauce

Lubina con Guiso de Setas y Verduras CrUjientes ........c.ueeeveverninerece e

Sea Bass with Mushroom Stew and Crispy Vegetables

Bar sur son dos avec Ragodt de Champignons et Croquant des Légumes

Merluza al Horno con Gulas y Vinagreta de Tomate, Calabacin YManzana ........ceeeeveervercrninnne.

Oven-baked Hake with Baby eels and Vinaigrette Sauce de Tomato, Courgette and Apple

Merlan au Four avec Gulas (succédané d'anguille) a la Vinaigrette de Tomate, Courgette et Pomme

MEFIUZA €11 SALSEVETAE ..o eees e e eeesees s eesees s s aseasesessseasssssssasasassnsasasasassasans

Hake in Parsley Sauce — Merlan Sauce Verte

Bacalao con Costra de Mayonesa de Ajo con Verduritas y Cebolla Conﬁtada ...................................

Cod in Crusted Garlic Mayonnaise with Chopped Vegetables and Confited Onion

Morue en Cro(te de Mayonnaise d’Ail avec Pétits Légumes et Confit Oignon

Cocochas de Bacalao con Gulas al Pi[—pil ..........................................................................................

Cod Cheeks with Baby Eels Pil pil — Joues de Morue aux Gulas (succédané d'anguille) au Pil pil

Arr0z con Bogavante (POT eNCATZO) ..........vveweummeremmusnsessssimsssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns

Rice with Lobster (must be ordered in advance) — Riz au Homard (sur commande)

*Servicio de pan - Bread service — Pain: 0,80 € /por persona /per person / par pesonne

[VA incluido - VAT included — TVA comprise



POSTRES - DESSERTS

FIAN A HUEYO. c...o. oottt s s sss s st s bbbt sae 3,50 €
Egg Custard with Caramel — Flan aux Oeufs

FLATL Ale QUESO .....ovvvvvveceernicriiniceiiceiise it vissesissec i e sssss s ssi st 4,00 €
Egg and Cheese Custard - Flan du Fromage

Flan de Frutas del BOSUE ...........ceuemcrveeccrmiecerinneeriisecsiisestriissesesissessisssssssissssssssnssssssnsssssnessons 4,00 €
Egg and Berries Custard - Flan des Fruits des bois

ATTOZ COMLLLCNE ....eovverrverrriesiee e ssessssessssessssssssssssssssss st s sssss st ssssssss s s s s sssssssssssssnssssnsssnsssnes 3,00 €
Rice Pudding - Riz au Lait

CUBJATR ....cvvovvevrvernecrrissacersasesssessssssisessssasessssasesssssssessssssessessse s et ssiessnss s snsssees 3,00 €
Milk Curds — Lait Caillé

MoUSSE de ChOCOLALE NEGIO..........cevvereeircvvericiriiieseeriiss e sessissssssssisessssssisssssessissssssssassss 3,50 €

Dark Chocolate Mousse — Mousse au Chocolat Noir
Mousse de Chocolate BIANCO.............rverrerrenirensiinsiinssssssesssessssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 3,50 €

White Chocolate Mousse — Mousse au Chocolat Blanc

SOTDELE e LIMON.......ooorveerverrissiesiesies sttt s st ssss s sass st ss s ss s sas s s st s sasssssssnns 5,00 €
Lemon Sorbet — Sorbet au Citron

Crema de LimGn con Galletas............vvrveivenirenniiennsiinnsiisnssessssissssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsss 5,00 €
Lemon Cream with Biscuits — Créme de Citron avec Biscuits

Sopa de Chocolate Blanco con Frutas y Helado de Coco...........cvvuumcrrnccrimnecerineceriineccriisnesceninecen 6,00 €

White Chocolate Soup with Coconut Ice Cream and Fruits

Soupe de Chocolat Blanc avec Fruits et Glace a la Noix de Coco

Copa “Cinco Linajes” (Flan de huevo, Helado, Nata, Nueces y FrUtas) ........c...vveveverccrverneccrmenncerionnce. 6,50 €
“Cinco Linajes” Cup (Egg Custard, Ice Cream, Whipped Cream, Walnuts and Fruits)

Coupe “Cinco Linajes” (Flan aux Oeufs, Glace, Creme Fouettée, Noix et Fruits)

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla..........ccc.ovvververrnrrernrrnsiresississinssssssesssssesssesssesssssnsnes 5,50 €
Chocolate Coulant with Vanilla Ice Cream - Coulant au Chocolat avec Glace de Vanille

Kiwi con Salsa de Yogury VANl .............ccvvveeecririieciciissccceiisescsivsissessesssnssessssssseesssssssnns 5,00 €

Kiwi with Yogurt Cream and Vanilla — Kiwi avec Créme de Yaourt et Vanille



